
N O S  D E S S E R T S
LES GOURMANDS

€6.50Rocher Chocolat & Amande
Aux airs irrésistible du célèbre petit chocolat!
– Rocher chocolate & Almond

€8.50L'omelette norvégienne
– Norwegian omelette

€8.50Tiramisu
Un classique à ne pas manquer!
– Tiramisu

€7.00La Faisselle et son coulis
myrtille
– Faisselle and its blueberry coulis

€8.50Dôme Bavarois aux fruits rouges
– Bavarian dôme with red fruits

€8.50La tarte au citron meringuée
– Lemon meringue pie

€8.50Trio de Panacotta
Coulis myrtille, framboise et pêche blanche
– Panacotta Trio, Blueberry, raspberry and
white peach coulis

€8.50Bavarois aux fruits rouges et
chocolat
– Bavarian with red fruits and chocolate

€6.50Le flan de ma Tante
– The pastry flan

€8.50Le dessert du moment
Demandez à notre gentil(le) serveur ou
serveuse!
– Dessert of the moment. Ask our friedly waiter
or waitress!

Les 6 macarons (parfums au choix), nos incontournables petites douceurs!  €8.50
Vanille, Chocolat, Pistache , Café, Framboise, Citron. Prix à la pièce: 1,80€

– 6 Macarons (Vanilla, Chocolate, Pistachio, Coffee, Raspberry, Lemon) Price per piece: 1,80€ –

NOS GLACES/ OUR ICE CREAM   8.50€

Chaud et froid
Glace Vanille, Brownie et son nappage maison
au chocolat chaud
– Global Warming ice cream. Vanilla ice cream,
Brownie and homemade hot chocolate topping

Choco-Coco et son macaron
Glace Chocolat, Noix de coco, chantilly,
nappage maison au chocolat chaud, macaron
chocolat
– Chocolate ice cream, coconut, whipped cream,
homemade hot chocolate topping, chocolate
macaronDame blanche, sauce chocolat maison

Glace vanille et chantilly
– Vanilla ice cream /Home made Chocolate
sauce / Chantilly

€3.00La boule de glace ou sorbet
Parfums selon disponibilité du moment!
– Ice cream or sorbet scoop. Savors on request.
Price for 1 scoopLe vacherin Framboise revisité

Glace Vanille, Framboise, meringue
– Rasberry and vanilla Vacherin €1.50+ Sauce chocolat maison

– + Homemade chocolate sauce topping

U N E  P E T I T E  T O U C H E  F I N A L E !
COTÉ CHAUD

€2.50Café €2.50L'allongé €4.50Chocolat chaud
– Hot chocolate

€2,50Le petit Déca! €4.50Cappucino
3.50 €Thé ou Infusion

€3.00Macchiato €4.50Latte macchiato
€1.00+ Sirop vanille,

caramel ou noisette
– Add vanilla, caramel or
hazelnut syrup

€4.00Double Café €3.00+ Chantilly
Genepy
– Add Genepy Chantilly

COTÉ DIGESTIF

€9.00Grappa, Cognac "Le Palin",
Génépi, Poire

10.00 €Cognac "Rémy Martin"

Liste des allergènes disponible sur demande auprès de l'un de nos gentils serveurs! / List of allergens
available on request from one of our friendly servers!


